
 

 

 

कबाब से लेकर बबबबमै्बप, एरोमेबिक बबरयानी और िेरीयाकी सालमन तकः  एअर इंबिया ने 

ताज़गी से भरपूर ग्लोबल मैनू्य के साथ उड़ान में िाइबनंग के अनुभव को बनाया और भी बेहतर 

• नए मैनू्य में भारतीय एवं ववश्वस्तरीय वं्यजन तथा वववभन्न भोगौविक के्षत्ो ंके ववशेष वं्यजन शावमि 

वकए गए हैं 

• पयाावरण एवं समुदाय को ध्यान में रखते हुए भोजन की सोवसिंग, तैयारी, पैवकंग एवं हैडविंग 

सावधानीपूवाक की जाएगी   

 

गुरूग्राम, 20 नवम्बर, 2025: भारत की अग्रणी ग्लोबि एयरिाईन एअर इंवडया ने अपने फ्लीट में नए 

ग्लोबि मैनू्य की शुरूआत की घोषणा की है। देश की ववववध पाककिा से पे्रररत इस मैनू्य में अवध के 

शाही वं्यजनो ंसे िेकर दवक्षण भारत के तटीय फे्लवसा तथा पैन-एवशयाई, यूरोपीय वबस्त्रो एवं वववभन्न 

भोगौविक के्षत्ो ंके बेहतरीन वं्यजन शावमि वकए गए हैं।  

ज़्यादातर अंतरााष्ट्र ीय रूट्स जैसे वदल्ली से िंदन हीथ्रो, नू्ययॉका , मेिबना, वसडनी, टोरंटो और दुबई; मंुबई 

और बेंगिुरु से सैन फ्ांवसस्को; तथा मंुबई से नू्ययॉका  पर यह नया मैनू्य पेश वकया गया है। धीरे-धीरे इसे 

सभी अंतरााष्ट्र ीय एवं अंतरााज्यीय रूट्स पर भी शुरू वकया जाएगा।  

भारत के फे्लवसा से िेकर ववश्वस्तरीय वं्यजनो ंके प्रभाव के संयोजन के साथ यह मैनू्य स्वाद से भरपूर एक 

कहानी बुनता है। हर यात्ी को िुभाने के विए इसमें के्षत्ीय वं्यजनो ंसे िेकर यूरोपीय वबस्त्रो और पैन-

एवशयाई जैसे ववश्वस्तरीय वं्यजनो ंका अनूठा वमश्रण पेश वकया गया है। के्षत्ीय भोजन जैसे दवक्षण भारतीय 

वं्यजन भारत की ववरासत को जीवंत करते हुए यावत्यो ंको डाइवनंग का प्रमावणक अनुभव प्रदान करते 

हैं।  

पहिी शे्रणी में यात्ा करने वािे मेहमान गॉरमे मीि, पारम्पररक बे्रड्स, वसगे्नचर डेज़टा (वमठाईयो)ं के साथ 

ववशेष वाईन एवं शैंपेन के संयोजन का िुत्फ़ उठा सकते हैं। इसी तरह वबज़नेस क्लास में कस्टमाइज़ 

ववकल्ो ंके साथ मल्टी-कोसा गॉरमे मीि और कु्यरेटेड वडर ंक्स परोसी जाती हैं। वही ंप्रीवमयम इकोनोमी 

एवं इकोनोमी में के्षत्ीय फे्लवसा एवं बेहतरीन पे्रज़ेने्टशन के साथ संतुवित और पौवष्ट्क ववकल्ो ंसे युक्त 

अपगे्रडेड मीि टर े परोसी जाती है। 

नए मैनू्य के मुख्य आकर्षण ह ः   

• बसगे्नचर भारतीय वं्यजनो ंमें शाबमल ह ः  पहिी शे्रणी और वबज़नेस क्लास में अवधी पनीर 

अंजीर पसंदा (वैज अववध थािी), मुगा मसल्लम (नॉन-वैज अववध थािी) और साउथ इंवडयन 

पै्लटर। प्रीवमयम इकोनोमी क्लास में राजस्थानी बेसन वचल्ला, मािाबारी वचकन करी और मिाई 

पािक कोफ्ता।  

• अंतराष्ट्र ीय वं्यजनो ंमें शाबमल ह ः  पहिी शे्रणी में जापानी तेप्पान्याकी बाउि, वसटर स टाइगर प्रॉन 

और ओररएंटि नापा कैबेज एवं टोफु रोिमोप्स। वबज़नेस क्लास में वसयोि फे्लम्ड प्रॉन, 

मेनीकोट्टी फोरेस्टस्टयर और मैवडटरेवनयन तापस।  

• जैन ज़ी बिलाइि्सः  वबज़नेस क्लास में वचकन वबवबमै्बप और माचा डेविस 



 

 

 

• होम-मेि कंफिष  फूिः  वबज़नेस क्लास में होमस्टाइि यावन घर जैसी मसािा दाि स्टखचड़ी और 

होमस्टाइि स्टफ परांठा 

• प्ांि बेस्ि- याबन वनस्पबत आधाररत एवं आहार के बवशेर् बवकल्पः  ववशेष वेगन, गु्लटेन-

रवहत एवं एिजान को ध्यान में रखते हुए पेश वकया गया मैनू्य  

इस शानदार नए मैनू्य को शेफ संदीप कािरा द्वारा कु्यरेट वकया गया है, जो हाि ही में एअर इंवडया के 

साथ जुड़े हैं। एयरिाईन अपने टर ांसफोमेशन प्रोग्राम को जारी रखे हुए है, वजसके तहत नए एवं 

अपगे्रडेड ववमान फ्लीट में शावमि वकए जा रहे हैं, नए केवबन के साथ एअर इंवडया के अनुभव में 

बदिाव िाए जा रहे हैं। नए मैनू्य में वदल्ली के क्लावसक स्टर ीट फूड से िेकर दवक्षणी भारतीय वं्यजन 

तथा युवा यावत्यो ंको िुभाने वािे अंतरााष्ट्र ीय वं्यजन जैसे कोररयन वबवबमै्बप और माचा तक शावमि 

वकए गए हैं। यावत्यो ंके अनुभव को और बेहतर बनाने के विए एअर इंवडया के केवबन कू्र को भी ववशेष 

प्रवशक्षण वदया गया है। 

‘वनरंतर इनोवेशन करने और मेहमानो ंको उतृ्कष्ट् अनुभव प्रदान करने की प्रवतबद्धता के तहत एअर 

इंवडया अपने फूड एवं बेवरेज मैनू्य में ये बदिाव िेकर आई है। हम ववश्वस्तरीय यावत्यो ंके स्वाद एवं 

पसंद को ध्यान में रखते हुए उड़ान के दौरान डाइवनंग के अनुभव को बदिना चाहते हैं। हमारा सोच-

समझ कर तैयार वकया गया मैनू्य ववस्टनन्न संसृ्कवतयो ंसे जुड़े मेहमानो ंको िुभाएगा, जो स्वावदष्ट् गॉरमे 

मील्स पसंद करते हैं। हम मैनु्य के वडज़ाइन एवं पे्रज़ेने्टशन में वनपुणता हावसि करने का प्रयास करते हैं 

तावक उड़ान के दौरान परोसा जाने वािा हर मीि वसफा  स्वाद के दायरे से बढ़कर देखभाि एवं पाककिा 

की उतृ्कष्ट्ता से भरपूर हो।’ श्री राजेश िोगरा, चीफ़ कस्टमर एक्सपीररएंस ऑबफसर, एअर 

इंबिया ने कहा।  

एअर इंवडया आज के यावत्यो ंकी जीवनशैिी एवं पसंद को ध्यान में रखते हुए 18 से अवधक ववशेष प्रकार 

के मील्स के साथ सही मायनो ंमें समावेशी एवं व्यस्टक्तगत अनुभव उपिब्ध कराएगी, दुवनया भर में कुछ 

ही एयरिाइन्स इतना व्यापक मैनू्य पेश करती हैं। मेहमान अपनी पसंद के अनुसार अंतरााष्ट्र ीय वं्यजनो,ं 

होम कम्फटा फूड, स्वास्थ्य के प्रवत सजग ववकल्ो ंमें से अपनी पसंद का ववकल् चुन सकते हैं। मेहमान 

एअर इंवडया ऐप के ज़ररए ऑनिाईन अपने मीि को प्री-सिेक्ट कर सकते हैं, जहां शेफ के नोट्स, 

एिजान एवं कस्टमाइज़ेशन संबंधी जानकारी दी गई होती है।   

एयरिाईन वज़मे्मदाराना सोवसिंग, पैकेवजंग एवं व्यथा में कमी िाकर पयाावरण पर प्रभाव कम करने के 

विए भी प्रयासरत है। भोजन की खपत कम करने तथा स्थानीय वकसानो ंको सहयोग प्रदान करने के विए 

मौसमी भोजन की स्थानीय सोवसिंग द्वारा एअर इंवडया ऑनबोडा  फाइनि सवविंग तक खाद्य सामग्री की 

ताज़गी को सुवनवित करती है। यहां काबान फुटवप्रन्ट को कम करने के विए पयाावरण के अनुकूि पहिो ं

जैसे कम्पोसे्टबि बतानो,ं पेपर मीि बॉक्स तथा वसंगि यूज़-प्लास्टस्टक के कम उपयोग, ऑनबोडा  व्यथा के 

पृथक्करण (रीसायस्टकं्लग एवं कम्पोस्टसं्टग के विए) पर भी ज़ोर वदया जाता है।  

  

 


